
BZH Bio Fait	maison Repas	Végétarien Indication	géographique	protégée Produits	fermier Viande	d'Origine	France
Bleu	blanc	coeur

Menu	de	la	semaine
Déjeuner

Du	24	au	28	Juin	2024

Lundi	24 Mardi	25 Mercredi	26 Jeudi	27 Vendredi	28

ENTREE Pastèque Melon

PLAT
Sauté	de	boeuf	 	à	la

tomate	

Gratin	de	pâtes	et	de	légumes	 	au

fromage	 	

Sauté	de	dinde	 	à	la	crème	et	aux

champignons
Sauce	bolognaise	

Emincé	de	porc	au	caramel	 	

	

GARNITURE Pommes	de	terre	grenaille	 Salade	verte	garniture	 Polenta Spaghetti	 emmental	 Courgettes	provençales	

FROMAGE
Yaourt	brassé	aromatisé	cerise	

Gouda	à	la	coupe Tomme	de	savoie	 	à	la	coupe

DESSERT
Compote	pomme/framboise	 	sans

sucre	ou	édulcorant	ajouté
Pêche	jaune Quatre	quart	 Cône	vanille-fraise Semoule	 	au	lait	



Allergènes	par	plat
Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait

Fruits
à

coques
Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques

Anhybride
sulfureux

24	juin	2024

Pastèque

Sauté	de	boeuf	à	la
tomate

Pommes	de	terre
grenaille

Compote
pomme/framboise	sans
sucre	ou	édulcorant
ajouté

25	juin	2024

Gratin	de	pâtes	et	de
légumes	au	fromage

Salade	verte	garniture

Yaourt	brassé
aromatisé	cerise

Pêche	jaune

26	juin	2024

Sauté	de	dinde	à	la
crème	et	aux
champignons

Polenta

Gouda	à	la	coupe

Quatre	quart

27	juin	2024

Melon

Sauce	bolognaise

Spaghetti	emmental

Cône	vanille-fraise

28	juin	2024

Emincé	de	porc	au
caramel

Courgettes	provençales

Tomme	de	savoie	à	la
coupe

Semoule	au	lait


