Réseau

aqorx Menu de la semaine

SERVICES Déjeuner

Restauration Du 24 au 28 JUin 2024

Lundi 24 Mardi 25 Mercredi 26 Vendredi 28
ENTREE Pasteque Melon
Sauté de boeuf ?:E“_‘,/ E = 3 la Gratin de pates et de [égumes E au Sauté de dinde ?:E”:/ a la creme et aux i Emincé de porc au caramel ?:E“_‘,/
=y el NQ Py . p
PLAT Sauce bolognaise %" . an
tomate fromage o champignons = ;!’; a.?
GARNITURE Pommes de terre grenaille Salade verte garniture "‘:'r-? Polenta Spaghetti Eﬂemmental E Courgettes provencales
Yaourt brassé aromatisé cerise ﬂ
FROMAGE i Gouda a la coupe Tomme de savoie @ a la coupe
DESSERT Compote pomme/framboise sans Péche jaune Quatre quart Céne vanille-fraise Semoule m au lait

sucre ou édulcorant ajouté

#= BZH FH Bio Fait maison @) Repas Végétarien @) Indication géographique protégée -

: ' Produits fermier %% Viande d'Origine France
&' Bleu blanc coeur




24 juin 2024
Pasteque

Gluten Crustacés Oeufs

Allergenes par plat

Poissons Arachides Soja Lait

Fruits
a Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques
coques

Anhybride
sulfureux

Sauté de boeuf a la
tomate

Pommes de terre
grenaille

Compote
pomme/framboise sans
sucre ou édulcorant
ajouté

25 juin 2024
Gratin de pates et de

aromatisé cerise

légumes au fromage X X
Salade verte garniture X X
Yaourt brassé X

Péche jaune
26 juin 2024

Sauté de dinde a la
créme et aux
champignons

Polenta

Gouda a la coupe

Quatre quart
27 juin 2024
Melon

XXX X

Sauce bolognaise

Spaghetti emmental

Coéne vanille-fraise
28 juin 2024
Emincé de porc au

XX

X
XX

caramel X X X X X
Courgettes provencales

Tomme de savoie a la Y

coupe

Semoule au lait xX xX




