AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 02

. N . (N g
Saucisson a l'ail 1§

ENTREE

Sauté de boeuf &/ F

Figs ala

Potatoes

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

Pommes elstar

Menu de la semaine
menu du 02 au 06 septembre 2024

MARDI 03

Blanc de volaille & la moutarde &

Semoule couscous [

Brie I a la coupe

Compote pormme/banane @

MERCREDI 04

Carry de porc & g

Riz créole [

Yaourt brassé aromatisé myrtille

&S

Péche jaune

JEUDI 05

Salade de tomate mais &

) . P .
Poisson du jour {Q&zy sauce a
I'échalote

. . P
Julienne de légumes &

Financier &y

VENDREDI 06

Pizza végétarienne

Salade verte i}

Saint-Nectaire @ a la coupe

Creme dessert vanille

{} BZH @ Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais Appellation d'origine protégée @ Produits fermier g__;/ Viande d'Origine France iéz:kj Bleu blanc coeur




Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides Soja Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

02 septembre 2024

Saucisson a l'ail

Sauté de boeuf a la tomate

Potatoes

Pommes elstar

03 septembre 2024

Blanc de volaille a la moutarde X X X X x x
Semoule couscous X
Brie a la coupe X

Compote pomme/banane

04 septembre 2024 ‘
Carry de porc X x
Riz créole

Yaourt brassé aromatisé myrtille

Péche jaune

05 septembre 2024

Salade de tomate mais X x
Poisson du jour sauce a l'échalote X X X X
Julienne de légumes X X

Financier X X x x

Pizza végétarienne X X

Salade verte X x
Saint-Nectaire a la coupe x

Creme dessert vanille X




