AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 30

ENTREE Jambon cornichon

Filet de poisson meuniere

GCARNITURE

Petits poisa la francaise @&

FROMAGE

Raisin blanc

DESSERT

Menu de la semaine

ELEMENTAIRE ~

Déjeuner

menu du 30 septembre au 04 octobre 2024

MARDI O1

Filet de poulet aux noix de
cajouty @

Semoule couscous

Yaourt brassé aromatisé
caramel Fi &R

Kiwi

MERCREDI 02

Velouté de potimarron K @&

Roti de porc i/ §R & @ aux
champignons des bois

Flan de poireaux @

Banane

JEUDI 03

Sauce bolognaise Fi % @&

Farfalles et emmental i &

Yaourt brassé aromatisé
myrtille 1 &3

Brownies @

VENDREDI 04

Haricots rouges a la texane

e

Riz

Cantal @ a la coupe

Compote de pommek
biscuit @&

{g BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines

@) Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien @ Produits fermier g_:/ Viande d'Origine France i%f Bleu blanc coeur




30 septembre 2024

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Jambon cornichon

Filet de poisson meuniéere

Petits poisa la francaise

Raisin blanc

01 octobre 2024

Filet de poulet aux noix de cajou

Semoule couscous

Yaourt brassé aromatisé caramel

Kiwi

02 octobre 2024

Velouté de potimarron X
R&ti de porc aux champignons des bois X X
Flan de poireaux X X

Banane

03 octobre 2024

Sauce bolognaise

Farfalles et emmental X X

Yaourt brassé aromatisé myrtille X

Brownies X X X X X

Haricots rouges a la texane X
Riz X

Cantal a la coupe x

Compote de pommebiscuit X X x




