AGCGORA 2R

QESTAURATION & REFZRENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

LUNDI 20

Filet de poulet au curry .4
Chou de Bruxellesi

Yaourt nature sucré B g 9%

Brownies &

Menu de la semaine

ELEMENTAIRE ~

Déjeuner

menu du 20 au 24 janvier 2025

MARDI 21

Couscous nabati i % &

Semoule couscous fj

Cantal @& a la coupe

Creme dessert chocolat

MERCREDI 22

Rillettes de poulet

Poisson meuniére ¢

Crumble de légumes oubliés
mMaison gk

Yaourt brassé aromatisé

caramel Fi g 4%

JEUDI 23

Crépe aux fromages

Sauté de boeuf ¥4 Fij 48 au
paprika

Purée de potiron

Kiwi

VENDREDI 24

Quiche lorraine &

Salade verte §3

Gouda a la coupe

Salade de fruits

ﬁ Bio % BZH ! Fabriqué dans nos cuisines @: Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien @ Produits fermier f__:;, Viande d'Origine France am Fond de pate artisanal

& Marine Stewardship Council




Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Filet de poulet au curry b4 b4 b4 b4 x
Chou de Bruxelles x

Yaourt nature sucré x

Brownies b4 b4 x x x

21 janvier 2025

22 janvier 2025
Rillettes de poulet

Couscous nabati x
Semoule couscous x

Cantal a la coupe x

Creme dessert chocolat x x

23 janvier 2025

Poisson meuniere b4 b4 x x
Crumble de légumes oubliés maison x x
Yaourt brassé aromatisé caramel x

Crépe aux fromages x x x

Sauté de boeuf au paprika x
Purée de potiron X

Kiwi

Quiche lorraine b4 x x x
Salade verte x

Gouda & la coupe X

Salade de fruits




